
【学科別授業科目と時間数】

時間数 教科科目 １年次時間数 2年次時間数 ２年間合計

314 調理実習 347 90 437

90 専門調理実習 36 210 246

総合調理実習 90 90 180

合計 404 合計 473 390 863

科目名 学科

調理師科

調理技術専攻科

専門調理実習 調理技術専攻科

調理師科

調理技術専攻科

実務経験のある教員等による授業科目の一覧表

北海道中央調理技術専門学校

専門課程

調理師科 調理技術専攻科

１年 ２年

教科科目

調理実習

総合調理実習

【授業科目の概要】

概要

調理実習

調理師として様々な業態・業種で実務経験を持った教員が、それぞれの専門分野の調
理技術の基礎や知識を教え習得を目指す。

１年次には調理師として様々な業態・業種で実務経験を持った教員が、それぞれの専
門分野の調理技術の基礎や知識を教え習得を目指す。
２年次には、さらに高度な技術や知識の習得を目指す。

分野専攻により更に少人数制になりマンツーマンに近い形で、調理師として様々な業
態・業種で実務経験を持った教員が、それぞれの専門分野において専門的で高度な
技術と知識を教え習得を目指す。

総合調理実習
調理師として様々な業態・業種で実務経験を持った教員が、集団調理や製菓実習、イ
タリア語やフランス語を中心に各国の調理語学、また、飲食に対する接客サービスな
ど総合的に指導する。
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握り寿司(ハマチ・サーモン)
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大掃除
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試験練習(鯵の三枚卸し)
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かつ丼、若布と胡瓜の酢の物

細巻き(干瓢)

茶碗蒸し、ホウレン草としめじのおひたし

出汁巻き卵、大根の桂剥き

鯵の三枚卸し、大根の桂剥き

蟹身と焼茄子の山かけ、北あかりチーズ饅頭鶏そぼろ餡、時しらずの焼味噌茶漬け
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試験練習(大根の桂剥き、出汁巻き卵)

正月料理

�­Fbo:¢��½Á¶� C­E��

�*�

米セミナー(鯖の味噌煮、ほうれん草のお浸し、蕪の漬物)

松花堂弁当

松花堂弁当

握り寿司(烏賊・帆立)

海老飛龍頭の温物、五目炊き込み飯

筑前煮、じゃが芋とシラスの金平、胡麻豆腐阿部川

鮟鱇セミナー

細巻き(かっぱ)、握り寿司(鯵)

秋刀魚の蒲焼き�炙り獅子唐、秋刀魚のつみれ汁

握り寿司(秋刀魚・とびっこ)
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講義

講義

オムレツ

ヒュメ・ド・ポワソン、サーモンのムニエルタルタルソース添え

じゃが芋のニョッキ、トマトソース

パルミッジャーノチーズのリゾット、シチリア風カポナータ

試験練習

アンティパストサラダ、クールブイヨン、イタリアンドレッシング

ジェノバ風リングイーネ、ホワイトアスパラのバッサーノ風

試験練習(オムレツ・キャベツのジュリエンヌ）

豚ロース肉の香草風味焼き、ベシャメルソース

じゃが芋のニョッキ、トマトソース

じゃが芋の冷製スープ（ビシソワーズ）、スクランブルエッグマッシュルーム入り�ブルスケッタに乗せて

カルボナーラ、ミネストローネ

スパゲッティーニアーリオオーリオエ・ペペロンチーノ、スパゲッティカーチョペペ

ミートスパゲティ、ミラノ風カツレツ

ブロード、ペンネの漁師風

ジュリアンサラダ香草ヴィネグレットソース、プレーンオムレツフォンデュトマトソース

娼婦風パスタ、ソイのアクアパッツァ
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ボルシチ、ピロシキ（ロシア料理）

仔羊のナバラン風、ポーチドエッグ入り野菜スープ

試験練習（オムレツ・人参のジュリエンヌ）

カッチャートーラ、チョコレートのスフレ

小海老のナンチュア、鰈のマリア風、ビスキュイ仕込み

鮭のエスカベッシュ、カボチャのポタージュ

フォカッチャ、サルシッチャ

カクテルセミナー

黒ソイのブイヤベースクレオール風、ルイユ、バケット

ツナときのこのスパゲティ・ボスカイオーラ、ティラミス

鰈のボンファン風（鰈）、ニース風サラダ

4種チーズのペンネ、リコッタチーズのタルト

シーフードドリア、バターライス、ベシャメルソース

試験練習

子羊解体セミナー

ブロッコリーのフジッリ、魚のカルパッチョ

オムライス

鰊のソテーペルシャード赤ピーマンと黄ピーマンの2種のソース、野菜のリュバンを添えて

トマトのオーブン焼き、揚げ鰯のマリネ

ピッツァマルゲリータ、トマトのカプレーゼ

ビーフストロガノフバターライス添え、ブイヨン・ド・ヴォライユ

アマトリチャーナ、インボルティーニ・ディ・ポッロ(鶏）

バターライス、チキンドリア

ハンバーグステーキ

鰊のソテーピストゥーソース、ラタトゥイユ添えサラダ仕立て

ヴォンゴレビアンコ、鶏胸肉のソレント風(鶏）
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モンブラン

ケーキ・フリュイ

マカロン

ブッシュ・ド・ノエル

オレンジパウンド
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オレンジとコーヒーのゼリー
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�集団調理実習①
�・ビビンバ丼
�・中華スープ
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D��
�集団調理実習②

�・煮込みハンバーグランチ
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集団給食とは

�・集団給食とは何か

�・PDCAサイクルについて

D��

�大量調理の特徴とポイント

�・大量調理の特徴とポイント

�・衛生管理について
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⑧研修終了後、評価票にて学生の評価をし、Faxもしくは郵送してもらう。
研修終了後、報告会にて自らの経験や今後の学生生活の取組方針について、まとめるとともにプレゼンテーションする

*k4kZkB

��;	

学生と面接をし、分野別に研修先を決定。

インターンシップ1ヶ月ほど前に研修先に依頼文を送付。

インターンシップ依頼先から引受の有無をFaxもしくは郵送にて返信してもらう。

引受可能な研修先に学生の履歴書を送付する。

インターンシップ1週間前から学生と研修先担当者とで研修時間・休日・持ち物など詳細打合せをする。

K��
�
���

研修の開始

①原則として1日実働6時間程度（場合によっては研修先担当者と応相談）

��実働6時間×10日＝60時間程度

②12日間中10日間。（2日休日）

��定休日などの関係で休日が2日以上ある場合は他の日の研修時間を長くして、

    合計で60時間程度になるよう調整

③原則として無償

④研修期間中、学生は毎日勉強したことを実習ノートに記入する

⑤研修期間中、出勤簿に証明の検印をしてもうらう。

⑥最終日には学生の実習ノートに研修先担当者から総括を記入してもらう

⑦研修期間中に担任または副担任が学生の様子を伺いに訪問し、研修生の評価票を

   研修先担当者に依頼し渡す（日程の都合上郵送の場合もある）
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かつ丼、若布と胡瓜の酢の物

茶碗蒸し、ホウレン草としめじのおひたし

細巻き(干瓢)

炊き込みご飯、豆腐と茄子の揚げ出し

稲荷寿司

握り寿司(ハマチ・サーモン)
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蟹身と焼茄子の山かけ、北あかりチーズ饅頭鶏そぼろ餡、時しらずの焼味噌茶漬け

鯵の三枚卸し、大根の桂剥き

鯵の南蛮漬け、鯵フライ

試験練習(鯵の三枚卸し)
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きのこご飯、出汁巻き卵、鶏のつみれ汁

握り寿司(秋刀魚・とびっこ)
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ぶり大根(仕込み)・ナマコ酢(仕込み)・公魚南蛮漬け

ぶり大根・ナマコ酢・海老握り
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鰈の煮おろし�唐揚げ、桜海老炊き込みご飯

秋刀魚の蒲焼き�炙り獅子唐、秋刀魚のつみれ汁

海老飛龍頭の温物、五目炊き込み飯

握り寿司(烏賊・帆立)

鮟鱇セミナー

ほっけとだし巻き玉子の揚げ出し、ほっけの味噌バター焼き

細巻き(かっぱ)、握り寿司(鯵)

A¸S¸�¸jó-��e®HKô

筑前煮、じゃが芋とシラスの金平、胡麻豆腐阿部川

試験練習(大根の桂剥き、出汁巻き卵)

烏賊と大根の煮物、若鶏の竜田揚げ

米セミナー(鯖の味噌煮、ほうれん草のお浸し、蕪の漬物)

筍の戻し方、鯖の小袖寿司、鰈の煮付け

若筍煮、筍の木の芽焼き、鰆の塩焼き
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天麩羅盛り合わせ、白菜と油揚げの玉子とじ

ªÐb�À¹�X0¾�¹RÅÚÇÃ£

大根じゃじゃ麺、きゃべつメンチカツ

�XÐ6¾G¹��1m�Ð¼ ºc¹%NÐP�¾

大根の桂剥練習(サラダ・キンピラ・大根餅)
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講義

オムレツ

トマトソースのスパゲティ、トマトのブルスケッタ

カルボナーラ、ミネストローネ

ミートスパゲティ、ピーマンのオイル漬け

ヒュメ・ド・ポワソン、サーモンのムニエルタルタルソース添え

スパゲティーニアーリオオーリオ・エ・ペペロンチーノ、スパゲッティカーチョペペ

ジュリアンサラダ香草ヴィネグレットソース、プレーンオムレツフォンデュトマトソース

リゾットアッラミラネーゼ、ミラノ風カツレツ

ブロード、ペンネの漁師風

¤®�¬��¨��§�¢��{�¥£ª�¡

アンティパストサラダ、クールブイヨン、イタリアンドレッシング

ジェノバ風リングイーネ、ホワイトアスパラのバッサーノ風

ジャガイモのニョッキ、サルサポモドーロ

試験練習(オムレツ・キャベツのジュリエンヌ）

ソイのアクアパッツァ、ビスキュイ仕込み

娼婦風パスタ、ティラミス

パルミッジャーノチーズのリゾット、シチリア風カポナータ�
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茄子のスパゲティトマトソースシチリア風、きのことレタスのサラダ

ナスのパルミッジャーナ、米のサラダ

ブカティーニ、鰈のシラクーザ風

ポークチャップオニオンマルメラード、じゃが芋のグラタンドゥフィノワーズ

鶏レバーのパテ

ベシャメルソース、豚肉の香草風味焼き

試験練習

ハンバーグステーキ

トマトのオーブン焼き、揚げ鰯のマリネ

豚もも肉のスカロッピーナ、エリンギのトリフォラーティ、ほうれん草入りマッシュポテト

活〆サーモンと野〆サーモンのムニエルエスパニョール

ヴォンゴレビアンコ、インボルティーニ・ディ・ポッロ、ブイヨン復習

イカとほうれん草のインツィミーノ、じゃが芋の田舎風スパゲティ

豚肉の香草風味焼きタプナード添え、ラタトゥイユニース風

バーニャカウダ、魚のアロースト

小海老のナンチュア、豚ロース肉のサルティンボッカ

バターライス、チキンドリア

ブロッコリーのフジッリ、魚のカルパッチョ

ピッツァマルゲリータ、トマトのカプレーゼ

じゃが芋のニョッキローマ風、ワカサギのカルピオーネ

鰊のソテーペルシャード、赤黄ピーマンの2種のソース、野菜のリュバンを添えて

子羊解体セミナー

シーフードドリア、ベシャメルソース、バターライス

栗とクルミのパスタ、鶏のディアボラ風

ピロシキ、ビーツのフムス

フリカッセ、チキンブロス

卵のプッタネスカ、ケークサレ

オムライス

4種チーズのペンネ、リコッタチーズのタルト

ツナときのこのスパゲティ・ボスカイオーラ、カボチャのプリン

試験練習

カッチャートーラ、チョコレートのスフレ
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Pº�

P²±�

P²²�

P²³� ボローニャ風ミートソーススパゲティ、ラザーニャ（仕込み）、ベシャメルソース

菜の花のオレッキエッテ、鶏とじゃが芋のロースト
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フォカッチャ、サルシッチャ(子羊の余り）

フレンチドレッシング、マヨネーズ、タルタルソース

若鶏のソテーマレンゴ風、カボチャのスープ

ボローニャ風ミートソース（仕込み）、ブロッコリーのフジッリ

ローストチキンバターライスをファルスして�季節の野菜と共に

グレイビーソース�粒マスタードを添えて

ケークサレ、スキャンピのパスタ

氷の彫刻

-z9z]zG¯�jbCq\?x­y°

鰈のボンファン風、ニース風サラダ

アランチーニ、白身魚のカルパッチョ

オムレツ、シャトー、ジュリエンヌ（基本練習）

ソイのフリット（1人1尾）

ホッケのポアレ�ソースグルノーブル�ポンムナチュールとエピナール添え
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モンブラン
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�集団調理実習②

�・煮込みハンバーグランチ
G��

�

集団給食とは

�・集団給食とは何か

�・PDCAサイクルについて

�大量調理の特徴とポイント

�・大量調理の特徴とポイント

�・衛生管理について

�集団調理実習①
�・ビビンバ丼
�・中華スープ
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⑧研修終了後、評価票にて学生の評価をし、Faxもしくは郵送してもらう。
研修終了後、報告会にて自らの経験や今後の学生生活の取組方針について、まとめるとともにプレゼンテーションする

-p8p_pF

��?	

学生と面接をし、分野別に研修先を決定。

インターンシップ1ヶ月ほど前に研修先に依頼文を送付。

インターンシップ依頼先から引受の有無をFaxもしくは郵送にて返信してもらう。

引受可能な研修先に学生の履歴書を送付する。

インターンシップ1週間前から学生と研修先担当者とで研修時間・休日・持ち物など詳細打合せをする。

O��
�
���

研修の開始

①原則として1日実働6時間程度（場合によっては研修先担当者と応相談）

��実働6時間×10日＝60時間程度

②12日間中10日間。（2日休日）

��定休日などの関係で休日が2日以上ある場合は他の日の研修時間を長くして、

    合計で60時間程度になるよう調整

③原則として無償

④研修期間中、学生は毎日勉強したことを実習ノートに記入する

⑤研修期間中、出勤簿に証明の検印をしてもうらう。

⑥最終日には学生の実習ノートに研修先担当者から総括を記入してもらう

⑦研修期間中に担任または副担任が学生の様子を伺いに訪問し、研修生の評価票を

   研修先担当者に依頼し渡す（日程の都合上郵送の場合もある）
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竹の子の処理、白玉練り味噌・赤玉練り味噌、春キャベツと豚肉の甘味噌炒め

竹の子田楽、土佐煮、焼き竹の子、竹の子ご飯

鯵の開き、けんちん汁、蟹とうるいの酢の物、茄子と胡瓜の漬物

7�E�s�YÆ"�wU�=@Ç

筍ごはん、出汁巻き卵、豚肉と新玉ねぎのサラダ、鯛のアラ汁

沢煮椀、深川飯、あさりと比布葱のぬた和え

梅椀、蛸のお造り

鰈の煮おろし、から揚げ、桜海老の炊き込みご飯

鯵フライ、セロリのきんぴら
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真鰈の姿揚げ、レンコン餅と春キャベツの味噌汁、碓井豆ごはん

浅利豆腐、ホタルイカの酢味噌掛け

幕の内弁当
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鮎の味噌田楽、海老かき揚げ�天茶

天麩羅、うどん、蛇腹胡瓜とささ身の酢の物

揚げほっけの叩きオクラ仕立て、ほっけと夏野菜の胡麻あん、ほっけ照り焼きご飯

鮎の姿揚げ、とうきびのかき揚げ、とうきびはさみ揚げ

鯵のなめろう�さんが焼き、きのこおこわ

鯵の三枚卸し、大根の桂剥き、出汁巻き卵

天麩羅コース

野菜と海老の揚げ出し、茄子浸し�胡麻餡掛け、冷やし素麺

松花堂弁当

烏賊めし、蛸とわかめの胡瓜酢、焼きなすと茗荷の味噌汁

試験練習(鯵の三枚卸し、大根の桂剥き、出汁巻き卵)

甘海老の押し寿司、焼き魚、胡瓜の砧巻き

真烏賊のお造り5種盛り、金糸瓜と海老の山葵酢

夏野菜の炊き合わせ

蕗料理�3品

鶏ももと枝豆のおぼろ蒸し、海老とちくわのずんだ和え、白玉ずんだ餅

鯵バーグ、鯵の小梅煮つけ、鯵汁

松花堂弁当

鯛料理

天麩羅、卵豆腐

原価計算

トマトと大葉の出汁巻き玉子、鮎の塩焼き、桜海老のかき揚げ

博多高野豆腐の煮物、魚素麺

和風パフェ

鮎の塩焼き、アスパラの白和え、長芋素麺

炒り豆腐、おから煮、茄子煮浸し

穴子の八幡巻き、鶏団子スープ

初鰹の叩き、米茄子味噌田楽

平目の握り

帆立の袱紗焼き、鯵のさつま揚げ

じゃが芋の金平、鶏の山椒焼き、グリーンアスパラの黄身酢掛け

鰈の煮付け、松笠烏賊若布と胡瓜の酢の物
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卒業料理コンクール練習⑦

卒業料理コンクール練習⑧

卒業料理コンクール

卒業料理コンクール練習④

卒業料理コンクール練習⑤

卒業料理コンクール練習⑥

河豚セミナー

卒業料理コンクール練習①

卒業料理コンクール練習②

卒業料理コンクール練習③

和定食

原価計算、すき焼き

カナガシラの焼物・ちり蒸し、カガミダイの刺身

おでん鍋

秋味柚子味噌田楽焼き、秋味ときのこの焼き浸し

豆腐と鶏のつくね焼き�きのこ餡掛け、大学芋、玉子雑炊

秋味とつくね芋の磯部揚げ、秋味と舞茸の天茶漬け、秋味と菊花のさつま揚げ

ホッケの蕪汁、ほっけの菜種焼き、鶏胸肉のチーズ焼き

正月料理

すっぽんセミナー

全体実習�松花堂弁当

栗ご飯、白菜と厚揚げの煮浸し、じゃが芋の煮付け

鮭白子豆腐、ゆりね海老最中、ゆりねのお汁粉

栗とサツマイモ饅頭、ホッケちゃんちゃん焼き

卒コンレシピ配布(教室)

百合根豆乳コロッケ、鮭ホイル焼き

秋刀魚の叩き作り、秋刀魚竜田揚げ野菜餡かけ

ささみの月環揚げ、海老のみの揚げ、四海巻き

秋刀魚の煮付け、秋刀魚ときのこのおこわ、秋刀魚ポテト焼き

きのこの土瓶蒸し、鯛のかぶら蒸し、豆腐とキノコのザーサイ炒め
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ツナとトマトのスパゲティ、グリーンアスパラのミラノ風

フリカッセ(鶏）、ジュニアシェフ練習

浅利のリングイーネ、若鶏のローマ風

若鶏の香草焼きペルシャード、アスパラガスのスープ

ポークのフォワイヨ風、オニオングラタンスープ

若鶏のポトフ玉葱のフラン添え（鶏）、ブイヨン・ド・ヴォライユ

鮮魚とプティトマトのスパゲティーニ、ブロッコリーのガーリックアンチョビーソテー

春キャベツと桜えびのペペロンチーノ、鰈のシラクーザ風
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ガランティーヌ・ド・ヴォライユ�ソースグレイビー、野菜のフリットサラダ仕立て（鶏）

じゃが芋のトルテッリクリームソース、インサラータディカプレーゼ

ブイヨン、バターライス、ビーフストロガノフ

トルテッリー二インブロード(コンソメ仕立て）、鱈とじゃが芋のヴィチェンツァ風

鶏胸とじゃが芋のコンフィー�クーリートマトソース�プランタニエ風、苺のサバイヨングラタン

若鶏の蒸し焼きオレンジソース、コーンポタージュスープ

グリーンアスパラガスのクレマ、海の幸のサラダ

ホッケのポアレ�ソースグルノーブル�ポンムナチュールとエピナール添え

春の香り砂肝ときのこのスパゲティ、アスパラガスの豚肉ロールソテーゴルゴンゾーラ風味

シャリアピンステーキ、フロマージュブランのクープ桃添え

ナスのスパゲティトマトソースシチリア風、きのことレタスのサラダ

鰊のソテーピストゥーソース、ラタトゥイユ添えサラダ仕立てフォカッチャと共に

トマトとルコラのカペリーニ、イワシのベッカフィーク

若鶏のスモーククルミ風味、玉蜀黍とじゃが芋の冷製スープ

ホワイトアスパラガスのペンネカルボナーラ仕立て、ズッパディペッシュ

豚フィレ肉のプリンスオルロフ風、バナナのベニエ

魚のソテーバルサミコソース(魚）、カボチャのプリン�

鰊のソテーペルシャード赤ピーマンと黄ピーマンの2種のソース野菜のリュバンを添えて、じゃが芋のブランジール

魚介のリゾットミラノ風、レバーのヴェネツィア風

海老とルコラのカヴァティエッディ、パンナコッタとマチェドニア

試験練習

イカの詰め物トマトソース、野菜のタリオリーニ

ハンバーグステーキ、じゃが芋のドフィノワーズ

若鳥のディアボラ風(鶏）、バジルとトマトのカペリーニ

ソイのロティ、ココナッツムース

グリーンアスパラのタリアテッレ、パンツァネッラ�

海の幸のマルミット風、フロマージュムース、クールブイヨン

ブロッコリーのオレッキエッテ、鶏レバーのパテ

豚フィレのトンナート、カンノーリ

鱸のデュクセルソースブールブラン、フルーツグラタン

イカ墨のスパゲティ、リンゴのストゥルーデル

鶏肉のディヤブルマスタードソース、そば粉の豚バラ巻きみたらし風
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ローストチキンバターライスをファルスして�季節の野菜と共に�グレイビーソース�粒マスタードを添えて

イワシのスパゲティシチリア風、豚のインボルティーニ�きのこソース

トリッパの下処理、ローマ風クリームソースのスパゲティ

海老のチェスターフィールド、ラングドシャ

豚肉のミラノ風カツレツタルタルソース�季節のジュリアンサラダ添え�フレンチドレッシング、マヨネーズ、タルタルソース

鰤と鮭のカルパッチョ和風、鰤と鮭のタルタルラビゴットソース�グリュイエールチーズと白ゴマのチュイール

鰤の大理石仕立て�ブールブランソース�鮭のクロケット�ヴィエルジュソース

豚ロース肉のソテー森林風、アメリカンソース

活〆サーモンと野〆サーモンのムニエル白ワインソース�エチュベしたアンディーブ3種の野菜フリット

鶏のジャンボネット、カリフラワーのサラダ

秋刀魚のエスカベッシュ、カボチャのスープ

サーモンのニョッキ見立て�甘海老のクリームソース、鴨のラグーパッパルデッレ�

黒ソイのブイヤベースクレオール風、ルイユ、バケット

海老の白身魚巻きアメリカンソース、ブラウニー

卒業料理コンクール練習①

パーネフラッタウ、鱈のトマト煮�メッシーナ風

じゃが芋のニョッキ、ズッキーニのパルミジャーナ

パーネカラサウとパーネフラッタウ、鱈のトマト煮込メッシーナ風

卒業料理コンクール練習②

卒業料理コンクール練習③

フォアグラのソテーふろふき大根と共に、フォアグラのテリーヌバルサミコソースコルニッションと共に

卒業料理コンクール練習④

トリッパの煮込み、ハードブレッド、ブイヨン復習

卒業料理コンクール

鮪のカルパッチョ、チキンブロス

卒業料理コンクール練習⑤

卒業料理コンクール練習⑥

卒業料理コンクール練習⑦

羊料理

卒業料理コンクール練習⑧
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卒業料理コンクール練習④

卒業料理コンクール練習⑤
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⑧研修終了後、評価票にて学生の評価をし、Faxもしくは郵送してもらう。
研修終了後、報告会にて自らの経験や今後の学生生活の取組方針について、まとめるとともにプレゼンテーションする

-s8s_sF

��?	

学生と面接をし、分野別に研修先を決定。

インターンシップ1ヶ月ほど前に研修先に依頼文を送付。

インターンシップ依頼先から引受の有無をFaxもしくは郵送にて返信してもらう。

引受可能な研修先に学生の履歴書を送付する。

インターンシップ1週間前から学生と研修先担当者とで研修時間・休日・持ち物など詳細打合せをする。
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研修の開始

①原則として1日実働6時間程度（場合によっては研修先担当者と応相談）

��実働6時間×10日＝60時間程度

②12日間中10日間。（2日休日）

��定休日などの関係で休日が2日以上ある場合は他の日の研修時間を長くして、

    合計で60時間程度になるよう調整

③原則として無償

④研修期間中、学生は毎日勉強したことを実習ノートに記入する

⑤研修期間中、出勤簿に証明の検印をしてもうらう。

⑥最終日には学生の実習ノートに研修先担当者から総括を記入してもらう

⑦研修期間中に担任または副担任が学生の様子を伺いに訪問し、研修生の評価票を

   研修先担当者に依頼し渡す（日程の都合上郵送の場合もある）


